
15.95€
por persona

 

Salmorejo con huevo rallado y croutons

Crema de calabaza con zanahoria y jengibre

Plato de cuchara (consultar al personal)

Ensalada mixta de bonito, aceituna, zanahoria, cebolla, huevo y cherrys

Ensalada de rulo de cabra con nueces, cherrys, cebolla frita y miel mostaza 

Pennes rigatti con salsa carbonara

Parrillada de verduras con salsa ponzu

Salteado de verduras con salsa de soja

Patatas fritas extra crujientes con mermelada de bacon y cebolla con mayonesa de chipotle

Croquetas de jamón ibérico (4 unidades)

Quesadillas de quesos fundidos (+1€) 

Tacos de chile con carne, mayonesa de chimichurri, guacamole, pico de gallo y cebolla fresca (+1,5€) 

Flautas de pollo y ternera con salsa chipotle (+1,5€)   

PRIMEROS

PRINCIPALES

Lasaña boloñesa con queso fundido

Huevos rotos con patatas fritas y pulled pork

Arroz de montaña con pollo y mix de setas y hongos

Pollo braseado con patata asada

Muslo de pollo a la BBQ con patatas asadas

Wrap vegetal con patatas chips

Tataki de atún con ensalada de aguacates, cherrys y aliño de ponzu

Bacalao en tempura con patatas fritas pimientos verdes y salsa Bobby´s (+3€)
 

Cheeseburger de 120 gr de carne de vaca madurada 30 días (con lechuga) y patatas fritas

Medallones de solomillo de cerdo a la brasa sobre parmentier de boniato y salsa spicy

Secreto de cerdo duroc a la brasa con salsa de queso, pimientos verdes y patatas asadas gratinadas (+3,5€)

Entraña de vacuno con chimichurri y patatas asadas (+1,5€)

Entrecot clásico corte de lomo de primera calidad de 220 gr a la brasa con patatas fritas,
pimientos verdes y salsa chimichurri (+4€) 

 

  

  

 

POSTRES

Macedonia de frutas 

Espuma de yogurt con frutos rojos

Donuts glaseado con nata y chocolate caliente 

Coulant de chocolate (+1€)

Tarta de queso cremosa (+1.5€)

Medio gofre con nata y dulce de leche *

Helado del día

MENÚ DEL DÍA 
Incluye primero, segundo, pan, postre y primera bebida (agua, refresco, caña o copa de vino). 
 Elige entre una selección de nuestros mejores platos: 13 primeros, 13 segundos y 6 postres.

*(+1.5€ gofre entero)



 

15.95€
per person

Salmorejo with grated egg and croutons

Pumpkin, carrots and ginger soup

Soups & Stews of the day (ask the staff)

Mixed salad with tuna, olives, carrots, onion, egg and cherrys

Goat’s cheese salad with walnuts, cherrys, fried onion and honey mustard dressing 

Carbonara penne rigatti

Grilled vegetables with ponzu sauce

Stir-fried vegetables with soy sauce

Extra crispy french fries with bacon and onion jam and chipotle mayonnaise

Iberian ham croquettes (4 units)

Ham and cheese quesadillas (+1€) 

Chili con carne tacos, chimichurri mayonnaise, guacamole, pico de gallo and fresh onion (+1,5€)

Chicken and beef rolls with chipotle sauce (+1,5€)   

STARTERS

MAINS

Bolognese lasagne with melted cheese

Fried eggs with french fries and pulled pork

Chicken and mushrooms creamy rice

Grilled chicken with roast potatoes

BBQ chicken thigh with roast potatoes

Vegetable wrap with crisps

Tuna tataki with avocado and cherry tomato salad and ponzu dressing

Cod in tempura batter with french fries,  green peppers and Bobby's sauce (+3€)
 

120 gr Cheeseburger 30 days matured steak (with lettuce) and french fries 

Grilled pork tenderloin on sweet potato parmentier with spicy sauce

Grilled pork fillet with cheese sauce, green peppers and roast potatoes au gratin (+3,5€)

Beef skirt steak with chimichurri and roast potatoes (+1,5€)

Classic 220 gr grilled entrecote with french fries, green peppers and chimichurri sauce (+4€) 

 

  

  

 

DESSERTS

Fruit salad

Yoghurt mousse with red berries

Doughnut glazed with toffee sauce or chocolate 

Chocolate coulant (+1€)

Creamy Cheesecake (+1.5€)

Ice cream of the day

DAILY MENU
Includes 1 starter, 1 main, 1 dessert, bread and one drink (water, soft drink, beer or glass of wine)
 Choose from a selection of our finest dishes: 13 starters, 13 main courses and 6 desserts.



 

Salmorejo avec œuf râpé et croûtons

Crème de potiron à la carotte et au gingembre

Plat mijoté (se renseigner auprès du personnel)

Salade mixte au thon, olives, carotte, oignon, œuf et tomates cerises

Salade de fromage de chèvre chaud avec noix, tomates cerises, oignon frit et sauce miel-moutarde 

Penne rigate à la sauce carbonara

Grillade de légumes avec sauce ponzu

Légumes sautés à la sauce soja

Frites extra croustillantes avec confiture de bacon et d’oignon, accompagnées de mayonnaise chipotle

Croquettes de jambon ibérique (4 pièces)

Quesadillas aux fromages fondus (+1€) 

Plateau de chimichurri, guacamole, pico de gallo et oignon frais (+1,5€) 

Flautas de poulet et de bœuf avec sauce chipotle  (+1,5€)   

ENTRÉES

PRINCIPAUX

Lasagnes bolognaises au fromage fondu

Œufs brouillés façon “huevos rotos” avec frites et pulled pork

Riz montagnard au poulet et mélange de champignons et de cèpes

Poulet braisé avec pomme de terre au four

Cuisse de poulet BBQ avec pommes de terre rôties

Wrap végétarien avec pommes chips

Tataki de thon avec salade d’avocat, tomates cerises et vinaigrette ponzu

Cabillaud en tempura avec frites, poivrons verts et sauce Bobby’s (+3 €)
 

Cheeseburger de 120 g de bœuf maturé 30 jours (avec laitue) et frites

Médaillons de filet mignon de porc grillés sur parmentier de patate douce et sauce épicée

Secreto de porc Duroc grillé avec sauce au fromage, poivrons verts et pommes de terre rôties gratinées (+3,50 €)

Onglet de bœuf avec chimichurri et pommes de terre rôties (+1,50 €)

Entrecôte classique (220 g), pièce de bœuf de première qualité grillée, avec frites, poivrons verts et sauce chimichurri (+4 €)

 

  

  

 

DÉSSERTS

Salade de fruits

Mousse de yaourt aux fruits rouges

Beignets glacés à la crème et au chocolat chaud 

Coulant de chocolat (+1€)

Gateau de fromage crémeux (+1.5€)

Demi gaufre avec crème chantilly et confiture de lait *

Glace du jour

MENU DU JOUR 
Comprend: entrée, plat principal, déssert, pain et une boisson au choix incluse 

(eau, soda, bierre pressión ou verre de vin)
Choisissez parmi une sélection de nos meilleurs plats: 13 entrées, 13 plats principaux et 7 desserts

*(+1.5€ gofre entière)

15.95€
per person


