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LA VIANDE

Elaborée quotidiennement

BURGERS dans notre cuisine avec le

plus grand soin. Notre cote
de beeuf tendre et juteuse,

CHICKEN _ . . . 13,95€ au godt profond et élégant
burger de poulet grillé au feu de bois 170 g, laitue, tomate, ceuf au plat, sauce aioli et fromage grace a sa maturation de 30
fondu jours, est un véritable gage
de la qualité de nos produits.
’ Sa saveur intense et sa
«’ Ve 40 S.UPREME " ; c - ; ; 13,95€ texture fondante vous
180 g de viande de cote de boeuf maturée 30 jours, laitue, tomate, oignon rouge frais, surprendront.
cornichons, fromage et bacon
80’s SPICY BURGER 14,55€
180 g de viande de cote de beeuf maturée 30 jours, fromage fumé fondu, chili con carne, EL PAIN
avocat, lamelles de mais croustillantes et sauce chipotle { Nous terminons nos burgers
avec une touche finale en
& OLD SCHOOL BACON CHEESE 14,55€ utilisant du pain artisanal
180 g de viande de céte de boeuf maturée 30 jours, double cheddar, double bacon et sauce prepare quotidiennement.
TRUFADA 14,95€

180 g de viande de c6te de boeuf maturée 30 jours, fromage fumé fondu, ceuf au plat, oignon SIDE

confit, mayonnaise a la truffe et croustillant de pommes de terre paille Tous les burgers sont
accompagnés de frites.

CHEESE LOVERS 14,95€

180 g de viande de cbte de boeuf maturée 30 jours, fromage fumé et fromage de chévre, sauce

fromagere, le tout fondu avec champignons sautés, oignon confit et oignon frit croustillant

LA GAUCHA 15.95€ &

180 g de viande de c6te de boeuf maturée 30 jours, fromage fumé fondu, poitrine de porc ’ VT ole EUiE £ e £
marinée 24 h au chimichurri, cornichon, oignon frit, sauce gaucha et pommes de terre paille braises a point optimal
croustillantes {_

SUPERNOVA 15.95€ \

180 g de viande de cbte de boeuf maturée 30 jours, camembert fondu, confiture de bacon et ?

d’oignon, finition avec une fine sauce au fromage épicé

TRIVACA 15,95€

180 g de viande de céte de boeuf maturée 30 jours, mayonnaise de cecina, chicharrén de boeuf,
fromage fumé, oignon grillé et confiture maison de tomatillo, jalapefo et habanero

MAVERICK 2.0
240 g en deux médaillons de 120 g de viande de céte de boeuf maturée 30 jours, bacon
croustillant haché, cornichon, cheddar, cheddar anglais affiné 20 mois, oignon confit et sauce

Emmy
NOTRE SPECIALITE, LE
& POULET MARINE AU GRIL 13,95€
haut de cuisse de poulet fermier mariné et grillé, servi avec pommes de terre traditionnelles et épi de
mais
&, ONGLET DE BCEUF 14,95€
découpe argentine, juteuse et au golit intense, accompagnée de chimichurri, pommes de terre et poivrons
verts frits
& SECRETO DE PORC IBERIQUE 16,95€

secreto de porc servi avec pommes de terre gratinées, poivrons verts frits et sauce au fromage

«, COTES DE PORC BARBECUE 17,95€
cuites a basse température puis laquées au gril avec sauce BBQ Bullseye, accompagnées d’épi de mais et
de pommes de terre en gaufrettes

ENTRECOTE DE VACHE GALICIENNE 18,95€
découpe classique de faux-filet de premiére qualité de 300 g, accompagnée de chimichurri, pommes de
terre et poivrons verts frits

& PORKY’S GRILL (2 personnes)
cotes de porc, poitrine de porc cuite a basse température et marinée a la texane avec authentique sauce
@américaine, boudin noir, chorizo criollo, secreto ibérique et pommes de terre roties gratinées aux
fromages, jaune d’ceuf et bacon croustillant

PARRILLADA MEAT LOVERS (2 personnes)
onglet, cétes de porc, poulet fermier, chorizo criollo, boudin noir, frites, poivrons verts, épi de mais et
sauce chimichurri

& FAUX-FILET DE BCEUF (2 personnes) 49,95€
sélection de faux-filet de beeuf grillé, accompagné de frites, épis de mais et poivrons verts
TVA incluse
Service de paln 1,20€ Consultez notre menu allergenes.
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